MENU DU 31 DECEMBRE 2026
395€ BOISSONS COMPRISES

PARMENTIERE DE POMMES DE TERRE
caviar Daurenki de chez Petrossian, huile fumée

LANGOUSTE ROUGE AU NATUREL
avocat et pamplemousse brGlé, citron noir et mousseline cocktail

ESCALOPE DE FOIE GRAS POELEE
endive safranée et jus de canard aux clémentines

SOLE FARCIE HOMARDINE
risotto de chdataignes et homard, pousses d’épinards et creme légere

CHAPON DE BRESSE FARCI AUX TRUFFES DE
VILLENEUVE-MINERVOIS

légumes d’hiver en fin ragolt, jus court

TROPEZIENNE AUX AGRUMES
creme mousseline a I'orange, confit de mandarine et kumquat confit




MENU DU TER JANVIER 2027
165€ BOISSONS COMPRISES

SAINT-JACQUES MARINEES
salpicon de mangue et d’ananas, huile d'olive vanillée et fumee

CEUFS BROUILLES AUX GIROLLES

jus de volaille, mouillette

PAVE DE LOUP ROTI
chou-fleur et noisettes, jus d'arétes

LE VEAU DE L'AVEYRON
paleron confit a I'Orloff et truffes, filet poélé, pressé de pommes de terre aux
oignons doux, jus bien beurré

BUCHETTE AU CHOCOLAT
ET CREME PRISE A LA CANNELLE

poires confites aux quatre épices et a la vanille,
pop-corn caramelisé et fleur de sel
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