
D I M A N C H E  3 1  M A I  2 0 2 6

A U  D É J E U N E R

7 5 €  h o r s  b o i s s o n

2 5 €  -  a c c o r d s  m e t s  e t  v i n s

M
F O I E  G R A S  E X T R A  C U I T  A U  N A T U R E L  E T  T R U I T E  F U M É E

cer ises de Moissac conf i tes,  br ioche feui l letée

C R E V E T T E  O B S I B L U E  R A F R A Î C H I E  À  L ’ E S T R A G O N

pulpe et pet i ts  pois  f ra is  de chez Mur ie l ,  hui le de têtes

S A I N T - P I E R R E  D E  M É D I T E R R A N É E

asperge blanche gr i l lée, pomelos et  hol landaise légère

F I L E T  M I G N O N  D E  V E A U  R Ô T I

mijotée de mor i l les,  o ignons doux et  r i s  de veau, 

moussel ine de pommes de ter re nouvel les,  jus court

C H A R L O T T E  V A N I L L E - F R A I S E

gelée d’h ib iscus,  b iscui t  moel leux aux pis taches

caramél isées et  conf i t  de rhubarbe

enu fête des mères



S U N D A Y ,  M A Y  3 1 ,  2 0 2 6

A T  L U N C H T I M E

 € 7 5  E X C L U D I N G  D R I N K S

 € 2 5  –  F o o d  &  W i n e  P a i r i n g

M
N A T U R A L L Y  C O O K E D  F O I E  G R A S  A N D  S M O K E D  T R O U T

candied Moissac cher r ies,  f laky br ioche

O B S I B L U E  P R A W N  W I T H  T A R R A G O N

crushed f resh peas f rom Mur ie l ’ s  farm and shel l f i sh head oi l

M E D I T E R R A N E A N  J O H N  D O R Y

with gr i l led whi te asparagus,  pomelo and l ight hol landaise sauce

R O A S T E D  V E A L  T E N D E R L O I N

s low-cooked morels ,  sweet onions and veal  sweetbreads, 

new potato moussel ine and reduced jus

V A N I L L A  A N D  S T R A W B E R R Y  C H A R L O T T E

hibiscus je l ly ,  sof t  p is tachio sponge wi th caramel ised

pis tachios and rhubarb conf i t

other’s Day Menu
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