
E N T R E P R I S E S  &  S É M I N A I R E S

F O R M U L E  D É J E U N E R

4 9 €  B O I S S O N S  C O M P R I S E S

M
M I S E  E N  B O U C H E .

F I N E  G E L É E  D E  C R U S T A C É S ,  

crevettes gr i ses et  chai r  de tour teaux,  agrumes et croutons à l ’encre.

S U P R Ê M E  D E  P I N T A D E  F A R C I  A U X  C H A M P I G N O N S ,

mil lefeui l le de pommes de ter re et  cèpes, un jus court .

 enu festif

B I S C U I T  M O E L L E U X  A U X  Z E S T E S  C O N F I T S ,  

crème touron et sa marmelade d’orange amère et chocolat guanara.



E N T R E P R I S E S  &  S É M I N A I R E S

F O R M U L E  D É J E U N E R

6 0 €  B O I S S O N S  C O M P R I S E S

M I S E  E N  B O U C H E

C R È M E  B R Û L É E  A U  F O I E  G R A S ,  

compotée d’o ignons doux de Ci tou, pommes et poi res acidulées,

gelée de coing et br ioches maison.

P A V É  D E  L O T T E  D E  L I G N E ,

poêlé au beur re de ci t ron noi r ,  légumes racines t ruf fé,  jus de cuisson.

M enu festif

B U C H E T T E  A U  C R O U S T I L L A N T  D E  P R A L I N ,

sa crème pr ise noiset te et  chocolat Dulcey.



E N T R E P R I S E S  &  S É M I N A I R E S

F O R M U L E  D Î N E R

8 5 €  B O I S S O N S  C O M P R I S E S

M I S E  E N  B O U C H E .

F O I E  G R A S  A U  N A T U R E L ,

Gelée de coing et br ioche feui l letée maison.

M I G N O N  D E  V E A U  R Ô T I ,

f régola sarda l ié au saf ran et parmesan, un jus court .

M enu festif

C R È M E  B R U L É E  A U  T H É  E A R L  G R E Y ,

Biscui t  miel  et  c i t ron, mousse légère vani l le yuzu.



E N T R E P R I S E S  &  S É M I N A I R E S

F O R M U L E  D Î N E R

1 0 4 €  B O I S S O N S  C O M P R I S E S

M I S E  E N  B O U C H E .

S O U F F L É  D E  S A I N T - J A C Q U E S ,  

céler i  comme un r i sot to aux cèpes et v in jaune.

P A V É  D E  T U R B O T  S A U V A G E  G R I L L É ,  

gros légumes racines et  agrumes, une hol landaise légère.

M enu festif

T R A N C H E  D E  G A L I C E  M A T U R É  G R I L L É ,  

gnocchis aux t ruf fes et  o ignons,  un jus de Bœuf.

B U C H E T T E  A U  M A R R O N S  C O N F I T S  M A I S O N ,

,  son biscui t  châtaigne, crème glacée Bai ley et  gruée de cacao.



D Î N E R  G A S T R O N O M I Q U E  À  L ’ A V E U G L E

1 0 0 €  B O I S S O N S  C O M P R I S E S

M I S E  E N  B O U C H E .

F O I E  G R A S  D E  C A N A R D ,

 cui t  au naturel ,  t ru i te fumée et gelée de sangr ia,  pommes, poi res,

coings conf i ts  aux épices douces et sa br ioche maison.

S A I N T  P I E R R E  G R I L L É ,

har icots de Castelnaudary en texture cuis iné à la soupe de poisson.

M enu dans le noir

V O L A I L L E  D E  F R È R E S  R I Q U E T ,

farc ie forest ière,  gnocchis  aux piments d’Espelet te,  caviar  de cèpes et

vent rèche de chez Duler ,  un jus court .

C H Â T A I G N E  D E  L A  M O N T A G N E  N O I R E ,

vani l le de Tahi t i  et  whisky tourbé.

C A F É  E T  M I G N A R D I S E S .


